
 

 

 
 

 
 

  

藻
塩
で
仕
込
ん
だ
塩
糀
で
作
り
上
げ
た
糀
ド
レ
ỿ
シ
ン
グ 

   白
み
そ
仕
立
て
・
生
タ
イ
プ
の
ド
レ
ỿ
シ
ン
グ 

 

日
本
古
来
⎡
発
酵
食
品 

糀
␡
味
噌 

⑜
⑥
⑶
⑥
⑯
⑹
⎡
商
品
⎢
⎌
⎬
⎙
明
治
八
年
創
業
阿
南
市
津
山
商
店
⎡ 

天
然
醸
造
⍫
阿
波
津
山
⎈
⏆
⎡
⎲
⎐
⍬⎷
⍫
糀
⍬
⏅
使
⎖⎙
⍷
⎱
⎌
⍦ 

香
料
⍥
保
存
料
⍥
化
学
調
味
料
不
使
用 

⑜
⑥
⑶
⑥
⑯
⑹
⎡
⏳
␖
⏭
⏡
␝
⏚
⎛
⍽
⍾
⎍
味
噌 

 

老
舗
⏿
␓
␝
⏣
料
理
店
⎡
⏡
⏑
⏿
⍿
津
山
⎡
白
⎲
⎐
用

⎞
考
案
⎊
⎒
␖
⏡
⏾
⏅
⎵
⎛
⎞
作
⎽
上
⎅
⎒ 

⏿
␖
␝
⏫
⏩
⏎
␁
⎡
⏳
␖
⏭
⏡
␝
⏚
⎚
⎌
⍦ 

国
産
⎩
⎜
⍹
酢
⎛
瀬
戸
内
産
␖
␌
␝
⎡
⏗
␔
⎖⎛ 

⎊
⎒
酸
味
⎡
後
⎞
⍥
淡
路
島
産
⎒
⎱
⎠
⎁
⎡ 

甘
⎲
⎛
⎷
⎈
⎊
⍷
白
⎲
⎐
⎡
風
味
⏅
感
⎋
⎼
⎿
⎾ 

繊
細
⎚
上
品
⎝
味
⏂
⍷
⎞
仕
上
⎅
⎱
⎊
⎒
⍦ 

 

特
別
⎞
仕
入
⎿
⎒
⍽
米
⎚
作
⎖⎒
糀
⏅ 

瀬
戸
内
⎡
␉
⏷
␓
␕
⎛
旨
味
⍿
凝
縮
⎈
⎿
⎒ 

藻
塩
⎚
仕
込
⏆
⎓
藻
塩
糀
⏅ 

⏳
␖
⏭
⏡
␝
⏚
⎞
⎊
⎱
⎊
⎒
⍦ 

柚
子
胡
椒
␡
⍵
⎼
⎦
⎀
胡
椒
␡
⎇
⎱
␄
␢
⏣
⏲
等 

⍽
好
⎲
⎡
薬
味
⎷
⏣
⏻
⏎
⏣
⏅
合
⏂
⎎
⎙
⍷
⎒
⎓
⍷
⎙
⎵ 

⍽
⍷
⎊
⎂
⍷
⎒
⎓
⎄
⎱
⎌
⍦ 

お
召
し
上
が
り
方 

・
サ
ラ
ダ
・
フ
レ
ン
チ
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ 

・
餃
子
の
た
れ
・
カ
ル
パ
ỿ
チ
ἂ 

・
お
刺
身
・
冷
奴
・
冷
や
し
中
華 

お
召
し
上
が
り
方 

・
サ
ラ
ダ
・
温
野
菜
・
し
Ỷ
ぶ
し
Ỷ
ぶ 

・
冷
奴
・
カ
ル
パ
ỿ
チ
ἂ
・
お
刺
身 

・
冷
や
し
中
華
・
餃
子
の
た
れ
・
和
え
物 

み
そ
ど
れ 

糀
ど
れ
ỵ
し
ん
ぐ 


